
PINOT NERO IGT  
THE PUZZLE 

VINO BIOLOGICO
TIPOLOGIA: Vino rosso fermo

VITIGNI: Pinot nero

VINIFICAZIONE: Vinificazione di uve Pinot Nero, 
breve macerazione sulle bucce, fermentazione e 
affinamento in vasche d’acciaio.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 
Colore tipico molto riconoscibile e caratteristico, 
rosso rubino. Al naso è fine e delicato, le caratteristiche 
tipiche degli aromi del Pinot Nero sono piccoli frutti 
rossi, bacche, rosa e violetta.

GRADO ALCOLICO: 13% vol.

ABBINAMENTI: Si abbina bene a tutto pasto, 
soprattutto con salumi e piatti di carne.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18 °C

CONSERVAZIONE: In luogo fresco e asciutto.

DIMENSIONE: 0,75 l

azienda agricola 
Ferrari Dario e Alberto 
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e

Vino di struttura, armonioso e vellutato, grande incontro 
per olfatto e palato. Esalta con disinvoltura tutti i piatti 

Temperatura di servizio : 16° - 18° C 

carta

Produrre un vino eccellente e come fare 
un puzzle, un pezzetto incastrato dopo 
l’altro  ma quando il risultato finale e 
questo diventa storia per il nostro territorio.
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