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PINOTNERO
BRUT

VINO SPUMANTE D.O.C
OLTREPO PAVESE

TIPOLOGIA: Vino spumante
VITIGNI: Pinot nero

VINIFICAZIONE: Ottenuto dalla vinificazione di
uve Pinot Nero spumantizzate col metodo Martinotti.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Colore limpido, giallo paglierino con bollicine fini e
persistenti, al naso presenta note di lievito e fruttate
e in bocca asciutto sapido e armonico.

GRADAZIONE ALCOLICA: 12 % vol

ABBINAMENTI: E ideale come aperitivo e per
accompagnare I’intero pasto.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C
CONSERVAZIONE: In luogo fresco e asciutto.

FORMATO: 0,75 1
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